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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA
I - DO OBJETO

1- OBJETO

1.1 - Outorga de Permissdo de Uso qualificada e remunerada de espaco localizado no Monumento
Natural da Pedra do Bau, KM 3,4, em area especifica do terreno de propriedade da Prefeitura
Municipal, constantes nas matriculas 10287 e 10308, para a manutencgao e explora¢do de unidade de
equipamento de alimentacdo - Comércio ambulante de alimenta¢do, conforme especificacGes
constantes neste termo de referéncia.

1.2 - As atividades a serem desenvolvidas na edificacdo deverdao ser especificamente a
comercializagdo de alimentos prontos/ ou preparados na hora e bebidas, sem a utilizacdo de garrafas
de vidro.

1.3 - O Funcionamento do comércio e a execucdo das demais atribuicdes previstas neste Edital
deverdo pautar-se por elevado padrao de qualidade, em todos os seus aspectos, de forma a atender
a tempo e modo as expectativas dos usuarios, ndo se admitindo dificuldades em razdo de sua
localizacdo e custo, especialmente quanto a forma de execucdo dos servicos de alimentacao.

1.4 - A Prefeitura, doravante denominada simplesmente PERMITENTE, ndo fornecerd nenhuma
espécie de equipamentos, insumos, mdveis, utensilios e utilidades, necessarios ao funcionamento do
comércio de alimentos, nem a execucdo das demais atribuicbes, correndo a cargo da
PERMISSIONARIA todas as despesas decorrentes.

1.5 - As empresas interessadas em participar da presente licitacdo deverdo vistoriar o local, de modo
a se cientificarem das exatas condicGes de execucdo de seu objeto e obter, para sua prdpria
utilizacdo, por sua conta e risco, toda a informacdo necessaria para a execuc¢do do objeto, ndo sendo
aceitas posteriormente quaisquer alegacdes de desconhecimento. Na ocasido sera emitido, atestado
de vistoria, cuja apresentagdo é obrigatdria para a qualificacdo do licitante. A vistoria deverd ser
previamente agendada, pelo telefone (12) 3971-6110, ramal 6138, com a Gestdo da Unidade,
podendo ser realizada até as vésperas da sessdo de entrega dos envelopes de proposta e
documentacao.

2 - DA JUSTIFICATIVA

Considerando que o objetivo de uma Unidade de Conservac¢do de Protec¢do Integral é a “manutencao
dos ecossistemas livres de alteragdes causadas por interferéncia humana admitindo apenas o uso
indireto de seus recursos naturais”, e que os Unicos usos permitidos sdao os com finalidade recreativa,
educacdo ambiental e pesquisa cientifica, a Prefeitura Municipal de Sdo Bento do Sapucai entende
que os recursos disponiveis tanto humanos como financeiros deverdao ser priorizados para o
atendimento dos objetivos principais da Unidade, e as atividades relativas a oferta de alimentacgdo
aos visitantes, devem ser realizados por terceiros, justificando a presente permissao.

*1 Lei Federal n2 9985 de 18 de Junho de 2000 (SNUC)

O Monumento Estadual da Pedra do Bau, Unidade de Conservacdo se Protecdo Integral, com area
total de 3.154,00ha (trés mil, cento e cinquenta e quatro hectares) estd a 18km do centro de Sdo
Bento do Sapucai. Foi criado através da Lei 1377, de 01 de Julho de 2009 e do Decreto Lei n? 56.613,
de 28 de Dezembro de 2010, e sua

gestdo é realizada de forma compartilhada pela Prefeitura Municipal de Sdo Bento do Sapucai e a
Fundacdo Florestal, 6rgdo vinculado a Secretaria do Meio Ambiente do Estado de Sdo Paulo, estando
a gestdo do uso publico sob a responsabilidade da Prefeitura.

Para que possa se cumprir o objeto proposto, a Permissionaria deve possuir, além de perfil
empreendedor, a sensibilidade para perceber que o publico visitante do Monumento,
fundamentalmente, busca o contato com a Natureza e a cultura local. E um publico exigente quanto
as questdes ambientais e de consumo responsavel.
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N3o se trata do simples funcionamento de uma lanchonete e sim da prestagdo de servigos a um
visitante diferenciado que deve voltar ao seu local de origem recomendando o Complexo Rochoso da
Pedra do Bau a amigos pela exuberancia da natureza e pela qualidade dos servicos oferecidos.
Atendé-lo bem significa mais que oferecer opg¢des saborosas dentro dos padrées de qualidades de
produtos e de higiene, significa compreender a observancia de regras ambientais como o uso de
materiais reciclaveis, o uso de produtos organicos e a necessidade de valorizacdo de produtos locais
para que possa a medida do possivel, promover a geracao de renda local e praticas sustentdveis no
entorno da Unidade.

Para ingresso ao Mona é cobrada uma taxa de Preservacdo e Compensacdo Ambiental com o valor
de RS 10,00 (dez reais) por pessoa.

O presente Termo de Referéncia redne as normas, exigéncias e condicionantes a serem observados
para a permissdo do uso remunerado dessa area.

2.1 - Caracterizagdo da visitagao do Mona;

A unidade recebe uma média anual de 5.600 (cinco mil e seiscentas) pessoas, como pode ser
observado na tabela de visitagao, baseado em dados levantados nos meses de Julho de 2016 a Julho
de 2017.

A visitacdao na Unidade é bem distribuida entre os meses do ano, entretanto observando-se uma
variagdo nos meses de férias escolares e meses que possuem feriados prolongados, devido o
municipio receber grande quantidade de visitantes.

Pessoas

18000

16455
16000

14000

12000

10000

8000

6000

4000
2161

1532 1660

2000

jul/16 ago/16 set/16 out/16 nov/16dez/16 jan/17 fev/17 mar/17 abr/17 mai/17 jun/17 jul/17




Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de Sdo Bento do Sapucai
Av.Sebastido de Mello Mendes, N2 511 - Jardim Santa Terezinha
Fone: (12) 3971-6110 - CEP 12.490-000
S3ao Bento do Sapucai - Estado de S3ao Paulo

3 - AREA OBJETO DE USO

A drea localizada no km 3,4 da estrada de acesso ao Bauzinho sera destinada para a colocacao de
uma unidade movel (trailer ou container), com a metragem de 2m x 7 m. O trailer/ container deve
possuir a infraestrutura necessdria para atender as normas da Vigilancia Sanitaria, de acordo com a
CNAE Fiscal: 5612-01, Resolugdo SS-142 e Portaria CVS 05/2017. Apds a abertura dos envelopes, a
empresa que ganhar devera solicitar licenca de funcionamento no setor de Cadastro e Tributos.

3.1 Manutengdo e Adequacdo da Area

3.1.1 A permissionaria deverd desenvolver uma identidade visual para seu empreendimento
(adesivos, plotagens, pintura). Essa identidade visual deverd ser aprovada pelos gestores e
conselheiros do MoNa.

3.1.2 A limpeza e manutencdo da caixa de gordura da cozinha e dos sistemas de fossa - filtro -
sumidouro serdo de responsabilidade da permissiondria, observado o inicio de transbordamento.
3.1.3 A permissionaria devera se responsabilizar pela manutencdo integral da area aonde o trailer /
container serad instalado.

3.1.4 A permissiondria devera se responsabilizar pela manutengdo integral da drea dos banheiros,
fornecendo mao de obra e materiais de limpeza para isto.

3.1.4 As benfeitorias realizadas na area serdo incorporadas ao patriménio publico e ndo serao
passiveis de indenizacdo a permissionaria.

Il. CONDICOES DE USO

1. NORMAS PARA INSTALACAO E FUNCIONAMENTO DO COMERCIO DE ALIMENTOS

1.1 A comercializagdo das mercadorias devera ser feita de foram direta aos consumidores, sendo
que as despesas com alimenta¢do deverdo ser pagas diretamente a permissiondria do espaco.

1.2 E de competéncia da Permissiondria a administracdo financeira e contabil de seus servicos,
bem como a aquisicdo, armazenamento e controle de qualidade dos insumos para o preparo da
alimentacdo que devera ser supervisionado por Nutricionista contratada pela permissionaria.

1.3 O funcionamento do espago devera ser compativel com o horario de visitacdo do Mona
Pedra do Bal, a saber: de segunda-feira a domingo, das 8:00 as 18:00 horas.

1.4 No caso da realizacdo de eventos e festividades o horario poderd ser alterado, mediante
prévia autorizacdo da Gestdo da Unidade.

1.5 O funcionamento do espago em hordrios diferentes dos estabelecidos devera ser autorizado
pela Gestdo da Unidade, desde que solicitado com, no minimo, 10 dias de antecedéncia.

1.6 A permissionaria devera dispor de todo o mobilidrio e equipamento necessario para o bom
funcionamento do espaco. Todo o mobilidrio e artefatos de decoragdo deverdo ser compativeis com
as propostas e objetivos da Unidade.

1.7 E de exclusiva responsabilidade da permissiondria a guarda de materiais, equipamentos,
utensilios, mercadorias e todos os demais produtos e insumos e valores de sua propriedade ou
posse.

1.8 A administracdo da Unidade fornecera instru¢des a respeito das atividades e posturas a
serem assumidas pela permissiondria em Unidade de Conservacgao, e deverdo ter frequéncia integral
pelos colaboradores da permissionaria.

1.9 A permissiondria devera fornecer nota fiscal das mercadorias comercializadas, conforme
legislagao federal, estadual e municipal.

1.10 Toda atividade de comercializagdo dos produtos deverd estar de acordo com as normas
previstas pelo cddigo do consumidor.

1.11 Todas as instalagdes para o desenvolvimento do comércio na drea a ser permissionada,
deverdo ser provisérias de madeira, estrutura metdlica, material plastico, galvanizado e similares,
sem utilizacdo de alvenarias.

2. OBRIGACOES DA PRMISSIONARIA

2.1 Equipe de trabalho

2.1.1 Manter em atividade, pessoal competente e capacitado em numero suficiente a perfeita
execucao dos trabalhos, conforme o planejamento executivo dos servicos.
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2.1.2 A contratacdo e remuneracdao de funcionarios para funcionamento do espaco é de
responsabilidade exclusiva da permissiondria, devendo esta atender as leis e direitos trabalhistas
vigentes, ndo existindo vinculo entre esses funcionarios e a Fundacao Florestal e Prefeitura Municipal
da Estancia Climatica de S3o Bento do Sapucai.

2.1.3 Contratar no minimo 70% dos recursos humanos necessarios as atividades, na regidao do
Mona Pedra do Bau e seu entorno imediato.

2.1.4 S3o responsabilidades da permissionaria, orientar, monitorar e fiscalizar a atuacdo e
comportamento do pessoal por ela contratado.

2.1.5 Os colaboradores devem portar identificagdo nominal mediante o uso de crachds durante o
turno de servigco, bem como tratar os usuarios com civilidade, observando compostura, discri¢cdo e
polidez.

2.1.6 Fornecer previamente ao Mona Pedra do Bau relacdo nominal do pessoal empregado, ainda
que em carater eventual, com a respectiva qualificacdo, atualizando-a quando ocorrer qualquer
alteracdo, e apresentando, quando solicitado, os documentos de identificacdo destas pessoas.

2.2 Higienizacdo pessoal

2.2.1 Os colaboradores devem vestir uniformes padronizados em cores e modelos a serem
aprovados pela Administracdo do Mona.

2.2.2 Os colaboradores devem ser asseados, manter unhas cortadas e limpas, barba feita e
conservar os cabelos curtos ou presos, e sempre adequadamente penteados.

2.2.3 Os colaboradores que estejam diretamente envolvidos no manuseio e preparo de alimentos
sdo obrigados a usar toucas e luvas plasticas descartaveis; e outras formas exigidas pelas normas da
vigilancia sanitaria.

2.3 Controle de Saude

2.3.1 Os colaboradores devem submeter-se a exame médico periddico, de acordo com as normas
de saude publica.

2.3.2 Manter estojo de primeiros socorros para atendimento de emergéncia a colaboradores.

2.4 Processos de producdo e manipulacdo de alimentos

2.4.1 Deverdo ser observadas todas as legislacGes vigentes, listadas a seguir, para a producdo e
manipulacdo de alimentos, incluindo todas as suas etapas: compra de matéria prima; recebimento;
armazenamento; pré-preparo; resfriamento; congelamento; cozimento; distribuicdo, reaquecimento;
e sobras. Resolucdo - RDC no. 216, de 15 de setembro de 2004 - MS, aprova o Regulamento Técnico e
estabelece procedimentos de Boas Praticas para servicos de alimentagdo a fim de garantir as
condicbes higiénico-sanitdrias do alimento preparado; Portaria no. 2619, de 06 de dezembro de 2011
- SMS, aprova o Regulamento Técnico de Boas Praticas e estabelece critérios / procedimentos
operacionais padronizadas para a producdo de alimentos, Portaria no. 1428, de 26 de novembro de
1993 - MS, aprova o Regulamento Técnico para a inspegao sanitaria de alimentos, as diretrizes para o
estabelecimento de Boas Praticas de Produgdo e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos e o
Regulamento Técnico para o estabelecimento de padrao de identidade e qualidade para os servigos e
produtos na drea de alimentos; Portaria no. 236, de 30 de junho de 1997 - MS, aprova o
Regulamento Técnico “Condi¢Ges Higiénico-Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Produtores industrializadores de Alimentos; Portaria no. 06, de 10 de mar¢o de
1999 - CVS-SP, aprova o Regulamento Técnico que estabelece os Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico-Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos; Norma ABNT NBR 15033/2004 -
Turismo - Manipulador que atua em estabelecimentos de servigo de alimentagdo no setor de turismo
- Seguranca de alimentos; Norma ABNT NBR ISO 22000/2006 - Sistemas de gestdo de seguranca de
alimentos - Requisitos para qualquer organiza¢do da cadeia produtiva de alimentos.

2.5 Higiene do ambiente de trabalho

2.5.1 O ambiente de trabalho e de uso dos clientes deverd ser higienizado de acordo com a
legislacdo citada no item anterior, incluindo: higienizacdao do ambiente de trabalho; higienizacdo de
equipamentos; higienizag¢do do reservatdrio de dgua; manejo de residuos; e controle integrado de
pragas. Todas as etapas citadas deverao ser acompanhadas dos respectivos registros.

2.6 Da prestacdo de Servico de alimentos e bebidas

2.6.1 A prestacdo de servico de alimentos e bebidas pela permissionaria deverd estar disponivel
aos usuarios do Mona durante todo seu horario de funcionamento.
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2.6.2 A permissiondria devera oferecer, preferencialmente, alimentos que valorizem a cultura
regional e utilizar insumos cultivados ou produzidos na regidao de entorno da Unidade.

2.6.3 Cabe a permissionaria zelar pela qualidade dos produtos e servicos oferecidos aos usudrios
do Parque.

2.6.4 E proibida a venda das seguintes mercadorias: bebidas alcodlicas, cigarros e derivados de
tabaco e demais produtos que facam apologia ou referéncia a qualquer tipo de preconceito,
atividade ilicita ou comportamento em desacordo com os principios de conservacdao do Mona e do
Meio Ambiente.

2.7 Boas praticas ambientais

2.7.1 Uso racional da agua: Colaborar com as medidas de redu¢do de consumo e uso racional da
agua, por meio de seus encarregados que devem atuar como facilitadores das mudancas de
comportamento de empregados da Permissiondria; Manter critérios especiais e privilegiados para
aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a reduc¢do do consumo de agua;
identificar pontos de uso / habitos e vicios de desperdicio de dgua; Na identificacdo das atividades de
cada ponto de uso, os empregados devem ser treinados e orientados sistematicamente contra
habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os empregados sobre atitudes preventivas; Quando
da lavagem das folhas / legumes (uma a uma), manter a torneira fechada durante o tempo em que as
folhas e vegetais estiverem de molho em vasilhames com agua; Nao executar operac¢des simultaneas
de lavar e de descascar alimentos, mantendo a torneira aberta enquanto executa a segunda tarefa
(descascar); Ndo limpar aves e carnes numa vasilha cheia de 4gua e mantendo a torneira jorrando
sobre a vasilha; Nao interromper algum servico, para fumar, conversar, ou por outro motivo,
mantendo a torneira aberta; N3o realizar qualquer atividade que implique no esperdicio de agua;
Adotar procedimentos corretos com o uso adequado da agua, que utilizam a agua com economia,
sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos alimentos e
utensilios, bem como dos empregados; Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), de
modo a contribuir com a economia de agua; Nao encher os utensilios de agua para ensaboar, usar
pouca dgua e somente o minimo necessario de detergente; Ndo utilizar dgua para descongelar
alimentos.

2.7.2 Eficiéncia energética: A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia por parte da
permissionaria deverd ser realizada de modo que o bem a ser adquirido apresente o menor
desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética (artigo 82. do Decreto 45.765, de
20/04/2001); Devem ser verificados na aquisi¢do dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL
- Programa Nacional de Conservacdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de
Metrologia, Normatizacdo e Qualidade Industrial; Toda instalagdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada
nas dependéncias da permitente deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia,
Normatizacdo e Qualidade Industrial, as normas técnicas mais atuais e os padrbes internos
estabelecidos para seu adequado funcionamento; Verificar periodicamente os sistemas de
aquecimento e refrigeragcdo. A forma¢do de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo
podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manuteng¢do inadequada ou utilizagdo
de combustivel de ma qualidade; Verificar, para que haja boa dissipagdao de calor e economia de
energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do
sistema de refrigeragdo; Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que
correntes de ar ndo apaguem as chamas; Desligar as luzes dos ambientes ndao ocupados e acender
apenas as luzes necessarias; realizar verificagOes e, se for o caso, manutengbes periddicas nos seus
aparelhos elétricos, extensGes, etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas; Repassar a seus
colaboradores todas as orientagdes referentes a redugao do consumo de energia fornecidas pela
permitente; Desenvolver com seus colaboradores programas de racionalizacdo do uso de energia.
2.7.3 Destinagdo dos residuos: a permissionaria deverd colaborar com o trabalho de Educacdo
Ambiental desenvolvido pelo Mona, no tocante a separacdo e destinacdo de residuos; Todos os
residuos resultantes deverdo ser separados em organico, seco (vidro, papel e metal), e rejeito, sendo
removidos diariamente, mantendo-o, até a destinagdo final, em recipientes fechados. O lixo e os
residuos organicos serdo destinados pela permissionaria. Pilhas e baterias deverdo ter destinagdo
especifica; qualquer alteracdo na sistematica de coleta seletiva dos residuos efetuada pela Unidade
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deverd ser assumida pela permissiondria; nas dreas internas acessiveis ao publico e nas areas
externas utilizadas, os recipientes coletores de residuos deverao guardar harmonia com o ambiente.
2.7.4 Produtos biodegradaveis: Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdao e uso de
produtos biodegradaveis; observar, rigorosamente, quando da aplicacio e/ou manipulacdo de
detergentes e seus congéneres, no que se refere ao atendimento das prescricdes do artigo 44 da Lei
no. 6.360, de 23 de setembro de 1976, e do artigo 67 do Decreto no. 79.094, de 05 de janeiro de
1977, as prescricoes da Resolu¢cdo Normativa no. 1, de 25 de outubro de 1978, dos quais os itens de
controle e fiscalizagcdo por parte das autoridades sanitarias e da permitente, sdo os Anexos da
referida Resolugdo: Anexo | - Lista das substancias permitidas na Elaborac¢do de Detergentes e demais
produtos Destinados a Aplicagdo em objetos inanimados e ambientes.; Anexo Il - Lista das
substancias permitidas somente para entrarem nas composicdes de detergentes profissionais; Anexo
Il - Especificacdes e; Anexo IV - Frases de Adverténcias para Detergentes e seus congéneres; Utilizar
produtos detergentes de baixas concentracdes e baixo teor de fosfato.

2.7.5 Controle da poluicdo sonora: Para equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento,
observar a necessidade de Selo Ruido, conforme Resolugdo CONAMA no. 20, de 07 de dezembro de
1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a
audicdo; a utilizacdo de tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de
reducdo de niveis de ruido.

2.8 Energia Elétrica, telefone e demais utilidades.

2.8.1 A permissiondria devera providenciar imediatamente a transferéncia da titularidade da conta
para sua razao social e assumir responsabilidade exclusiva pelo pagamento das despesas de energia
elétrica. O pagamento devera ser realizado de acordo com a medi¢cdao mensal, dentro da sua data de
vencimento e diretamente a concessionaria de energia. Esta despesa ndo esta incluida no valor da
retribuicao mensal.

2.8.2 Caso haja interesse, a permissiondria poderd solicitar a instalacdo de linha telefénica,
devendo todos os custos de instalagdo, mensalidade, entre outros, serem suportados pela mesma,
desde que autorizado pela permitente.

2.8.3 Aresponsabilidade pela instalacdo de seus produtos é da permissionaria.

2.9 Outras disposicoes

2.9.1 E vedada a instalacdo de placas, luminosos ou outros itens de efeito semelhantes nas dreas
externas. Quaisquer propagandas, especialmente no caso de comercializacdo de itens de marcas
exclusivas, deverdo ser discretas e no interior do espago, desde que autorizado pela Gestdo da
MONA. ExcecBes somente em caso de realizacdo de eventos previamente autorizados pela Gestdo da
MONA, com prazo de curta duragao.

3. E VEDADO A PERMISSIONARIA
3.1 Adulterar, rasurar ou emprestar, a qualquer titulo, documentos emitidos pela Prefeitura.
3.2 Ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a permissao outorgada, sob a pena de ter

sua permissdao de uso cancelada, independentemente de notificagdo judicial ou extrajudicial,
retomando a area a disponibilidade da permitente, sem qualquer direito a indeniza¢do, a qualquer
titulo.

33 Deixar de exercer as atividades econémicas frente do ponto objeto da permissdo durante os
finais de semana, feriados prolongados, pontos facultativos e férias escolares.

3.4 Colocar mesas e cadeiras ao redor da edificagdo ou fora da area estabelecida pela Gestao da
Unidade.

35 A permissionaria devera responsabilizar-se de modo a que seus funciondrios nao:

3.5.1 Exercam suas atividades em estado de embriaguez.

3.5.2 Portar qualquer tipo de arma, mesmo que possuidores de porte legal.

3.5.3 Promover ou participar de brigas ou discussdes.

3.5.4 Utilizar aparelhos de som sem autorizacdo da Gestao da Unidade.

4, DOS PRECOS A SEREM PRATICADOS

4.1 Os precos cobrados pelos produtos e mercadorias deverdo ser compativeis com o tipo e
gualidade dos mesmos e com as instalagdes e facilidades do espaco, bem como com os valores
praticados pelo mercado local.
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4.2 O permissiondrio deverd manter, em local visivel ao publico, o carddpio, incluindo os
produtos, com seus respectivos precos.
5. FISCALIZACAO E ACOMPANHAMENTO

5.1 A fiscalizacdo e acompanhamento da permissdo serdo realizados pela Prefeitura Municipal
através da Secretaria da Fazenda, podendo ser realizados sem prévio aviso ou concordancia da
permissionaria, independente de horario.

5.2 Como consequéncia da fiscalizacdo, a Prefeitura podera exigir, por meio da Secretaria da
Fazenda, Meio Ambiente ou Vigilancia Sanitaria:

a) A utilizacdo imediata de qualquer alimento quando se constatar que a qualidade, a
especificagdo, a maneira de preparo ou as condi¢des de higiene ndo atendam o estipulado neste
Termo de Referéncia;

b) Que a permissionaria corrija irregularidades constatadas ou responda por elas, quanto ao
pessoal, servigos prestados, equipamentos e local de trabalho;

c) Reparos e restauracdo da edificacdo, materiais, mobilidrios e equipamentos para
conservacgao dos bens;

d) A manutenc¢do das condi¢cbes ambientais sobre tratamento de efluentes, disposicdo de
residuos e demais atividades e procedimentos que envolvam impactos ambientais.

53 A Prefeitura poderd representar a autoridade competente para as sancdes cabiveis, sempre
gue no prazo devido ndo forem sanadas as anormalidades que tenham sido identificadas ou tomadas
as providéncias, que caibam a permissionaria, inclusive quanto ao recolhimento de multa.

5.4 Os produtos comercializados no espaco poderdo ser objeto de andlises clinicas, sempre que
constatada possivel contaminacdo ou deterioracdo de produtos, sendo custeadas pela
permissiondria.

6. RETRIBUICAO MENSAL PELA PERMISSAO DE USO

6.1 A permissiondria deverd remunerar mensalmente a Prefeitura pela atividade comercial do
espaco na area do Mona Pedra do Bau, efetuando o pagamento até o quinto dia util do més
subsequente, a contar da celebragdo do termo de permissado de uso.

6.2 O atraso no pagamento implicard na cobranga de multa de 2% (dois por cento) do valor do
débito e na cobranca de juros moratdrio, conforme estabelecido em Lei, e podera acarretar na
revogacao da permissdo, independente de formalidade judicial ou extrajudicial.

6.3 O valor devera ser depositado na conta do Fundo Municipal da Pedra do Bau.

7. PRAZO

7.1 O prazo da presente permissdo de uso é para o periodo de seis meses

8. DA PARTICIPACAO

8.1 Poderdo participar desta licitacdo quaisquer interessados, pessoas juridicas do ramo

pertinente ao objeto, sediadas em qualquer um dos Estados da Republica Federativa do Brasil, que
apresentem toda a documentacgao exigida e cumpram as exigéncias contidas neste Edital.

8.2 Ndo poderdo participar desta licitagao:

a) Empresas declaradas inidéneas por qualquer 6rgdo da Administracdo Publica Federal,
Estadual ou Municipal;

8.3 A apresentagdo da documentagdo e proposta significara que o licitante tomou conhecimento

de todas as informagdes que julgou necessdrias a sua participacdo, devendo cumprir integralmente
as exigéncias contidas neste Edital e Anexo.

9. PRECO MINIMO
Serd desclassificada a empresa que ofertar lance mensal INFERIOR a RS 1.500,00 (mil e quinhentos
reais)

Maria Beatriz de Taddei e Pinto Ferreira Coelho

Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente



